Vstavana parna rura séria 700 SteamCrisp
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EOCI9P31WX

Kde sa chutné stava delikatnym

Nastal ¢as preskumat silu pary s rarou SteamCrisp® série 700. Tato rara
prinasa do procesu pecenia vihkost, ¢im umoziuje pripravu jedla pri nizSej
teplote a zabrariuje jeho vysu$eniu. Vytvara zlatisté, chrumkavé kérky a
Stavnaté vnutra.

Specifikacie a benefity

Jemné vnutri, chrumkavé vonku s rarou * Zabudovatelna rara
SteamCrisp » Multifunkéna rara s integrovanou funkciou pary
RozlUéte sa s priemernym pecenim a privitajte rdru  Funkcie pecenia: spodny ohrev, ventilator + svetlo, gril, gril + spodny ohrev,

SteamCrisp. Idealna na pecenie masa a nemasovych gril + spodny ohrev + ventilator, gril + ventilator, kruhové teleso + spodny
pokrmov, kombinuje paru a tradi¢ny ohrev, aby sa jedlo  ohrev + ventilator, kruhové teleso + ventilator, para + spodny ohrev +
upieklo jemne, Cize aby pokrmy nevyschli. Chut a ventilator, para + kruhové teleso + spodny ohrev + ventilator

textura su vylepSené parou. » Nehrdzavejuca ocel bez otlackov prstov

* Rura s 3 pecucimi drovniami

 Funkcia rychleho vyhriatia rary

» Automaticky navrh teploty

Pyrolytické Eistenie pre trvaly lesk * Automatické hmotnostné programy
S pyrolytickym Cistenim zostane rdra ako nova bez . Masc_>_va SOQda » ) o
namahavého drhnutia. Tato prakticka samocistiaca + Pamaét pre Casto pouzivané nastavenie rury

funkcia spali vSetku mastnotu a ostatné zvysky pri
vysokej teplote na jemny popol, ktory potom staci
zotriet vlhkou handrickou.

Precizne pecenie s nasou teplotnou sondou
Vdaka naSej teplotnej sonde moézete zakazdym
dosiahnut dokonalé vysledky. UmozZriuje vam
monitorovat proces pecenia meranim teploty vnutri
jedla. Dokonca vam oznami, ked bude jedlo upecené
na pozadovanu teplotu a zastavi pecenie.

Inteligentna kuchyna — pohodIna prispésobena pomoc pri vareni
Pomocou aplikacie My Electrolux Kitchen mézete na dialku ovladat svoju ruru,
prezerat si naSich réznych partnerov a ziskat prispésobenu pomoc. Je to
jednoduchy spdsob, ako rozsirit’ zazitok z vasej inteligentnej kuchyne.

Dotykovy displej EXCite+ pre profesionalnu vypomoc

Nas dotykovy displej EXCite+ prinasa zazitok z intuitivneho ovladania a vaésiu
kontrolu nad rarou. Vyberte si z ponuky kategérii pokrmov, od masa a ryb az
po dezerty a sladké pokrmy. Zostava uz len vychutnat si vzdy dokonale
pripravené jedla.
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Technicka Specifikacia
Typ vyrobku Zabudovatelna elektricka rara
Systém tepelne] tipravy Ventilator + kruh%\:i :hrevne teleso +
Cistenie rary Pyrolytické
Rozmery pre zabudovanie VxSxH 590x560x550
(mm)
Vnutorny objem (1) 71
Celkovy elektricky prikon (W) 3500
Pozadované istenie (A) 16
Napatie (V) 230
Facet_CZ_Cord 1.5 m se zakon¢enim
Nerezova ocel s upravou proti
Farba odtlackom
Energeticka trieda A++
Gratinované jedla, Dolny ohrev,
Pecenie chleba, Tradi¢né pecenie,
Rozmrazovanie, Kysnutie cesta,
Susenie, Mrazené pokrmy, Gril, Nizka
Funkcie rury vlhkost, Udrziavanie teploty, Vihky
hortci vzduch, Pecenie pizze, Ohrev
tanierov, Zavaranie, Pomalé pecenie,
Parna regeneracia, Teplovzdusné
pecenie, Turbo gril
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